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HorEL ANTUNOVIC

ZAGREB

Zagrebacka avenija 100
e-mail: reze

PoStovani partneri !

Kako se blize domjenci krajem godine, a neki termini su ve¢ rezervirani, odlucili smo naSim
poslovnim partnerima poslati ponudu koja sadrzi izbor paketa u koje su uklju€eni bogati
buffet (Svedski) stolovi, teler (posluzivanje na tanjurima), slow food servis i otvoreni barovi s
neograni¢enom konzumacijom specificiranog pi¢a. Ponuda buffeta vrijedi za minimalno 30
do maksimalno 450 osoba, za sve ostalo naveli smo preporuceni broj osoba, dok je trajanje
eventa maksimalno 8 sati, zavrsno s 04,00 ujutro.

Pored ponude hrane i pi¢a napravili smo i ponudu dodatnih usluga. Bit ¢e nam ¢ast pomodi
Vam u kompletnoj organizaciji domjenka kako bi VaSi i nasi cijenjeni gosti uzivali u
predstojeéim blagdanima.

UZivajte u ponudi...

BLAGDANSKI BUFFET 1 — redovno 190,00 kn, za Vas 150,00 kn po osobi

HLADNA PREDJELA

Marinirani losos s krokantima od kukuruznog kruha

Bakalar na istarski

Terina od patlidZzana

Domaca Sunka pecena u kruhu s rotkvicama i hrenom
Zapeceni grah

Bracka salata od hobotnice

Odabir sezonskih hrskavih salata s tradicionalnim preljevima

TOPLA PREDJELA
Zapeceni domacdi Strukli

GLAVNA JELA

Svinjski odrezak u umaku od Sumskih gljiva s restanim krumpirom
Teleée pecenje Gradec s pe€enim krumpirom i povréem na Zaru
File pastrve pecen s listicima badema i rizotom od Spinata
Pureca prsa punjena tikvicama i sirom
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HorEL ANTUNOVIC

SLATKI KUTAK

Djedova orehnjaca

Bakina makovnjaca

OsvjeZavajuce koSarice od jogurta i voca
Vocna trilogija

Parfe od ljeSnjaka i pistacija

Dubrovacka rozata

Izbor svjezeg voca

BLAGDANSKI BUFFET 2 — redovno 210,00 kn, za VVas 170,00 kn po osobi

HLADNA PREDJELA

Salata od mozzarelle, rajcice, Sampinjona i tikvica

Pasteta od bakalara

Pladanj lovac¢kih salama

Riba u aspiku s umakom od hrena i naranc¢e

Dalmatinski prsut s istarskom salatom i suSenim domac¢im smokvama
Izbor sireva

Buket sezonskih salata s raznim dresinzima

TOPLA PREDJELA
RiZzoto s gamberima i umakom od rakova
Penne tri colore na vrtlarski

GLAVNA JELA

Pile¢a prsa punjena Spinatom u umaku od samoborske mustarde uz dukate od sira
Goveda pisanica sa Spagetima od povr¢a u umaku od aceta balsamica i kadulje
Pecena svinjska vratina s umakom od pecenja i krumpirom ispod peke

Bakalar na mornarski

SLATKI KUTAK
Kola¢ od rogaca
Torta od oraha
Fritule

KroStule

Kesten torta
Cokoladni tart
Izbor svjezeg vocéa

BLAGDANSKI BUFFET 3 — redovno 230,00 kn, za VVas 190,00 kn po osobi

HLADNA PREDJELA

Carpaccio od dimljene tune

Hladni teleéi kare posluzen uz Waldorff salatu
Lovacke i mesne terine sa dZzemom od brusnice
Domaci pladan;j sireva i prSuta

Riblja boZi¢na pjenica

Izbor svjeZih salata s raznim dresinzima

1 2041 260, e-mail: info@antunovic.hr, web: www.antunovic. hr
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TOPLA PREDJELA
Lazanje Sefa kuhinje
Bakalar na mornarski

GLAVNA JELA

File orade i Skarpine sa Zara, blitva i krumpir

Pureci file punjen kestenima sa zimskim umakom od brusnica i rolada od kruha
Svinjski file u Gurman umaku s hrustavcima od krumpira

Govedi odresci s umakom od viSanja posluzeni uz povrce i pirjanu rizu

SLATKI KUTAK

KroStule s cimetom

Fritule s groZzdicama

Kuglof s umakom od vanilije
Bijela torta

Cokoladna torta boZice Argante
Parfe kocke s przenim ljeSnjacima
Izbor svjezeg voéa

BLAGDANSKI BUFFET 4 — redovno 250,00 kn, za VVas 210,00 kn po osobi

HLADNA PREDJELA

Salata od sipe s komora¢em i suSenom raj¢icom

Plata dimljenih riba

Odabir domacih salama

Prsut s dinjom

Domaca Sunka na turopoljski nacin s francuskom salatom

Plata domacih sireva

Marinirana tuna s dinderom i korijanderom na podlozi od zelene salate s dresingom od
komoraca

Odabir sezonskih salata

TOPLA PREDJELA
Canneloni verde
Racié¢i u panadi, kelj

GLAVNA JELA

File grdobine i lososa posluzen uz sloZenac od krumpira i mrkve sa sjemenkama od vanilije
Sotirani mladi bob sa SalSom

Teleéa prsa punjena bozi¢nim nadjevom s povréem na maslacu

Punjena pile¢a galantina s kestenima i suhim vo¢em posluzena u umaku od rizlinga uz
mlince

Ros¢i¢i od krumpira i sarmice od crvenog zelja

Govedi sotte na Sestinski s pirjanom rizom

SLATKA JELA

Srnedéi hrbat

Kocke od badema
Torta od meda i limuna,

1 2041 260, e-mail: info@ant
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Torta s kremom od €okolade, malina i Grand marnier
Mousse od bijele i crne Cokolade s cimetom
Izbor svjezeg vocéa

BLAGDANSKI TELER SERVIS — 210,00 kn po osobi ( mini malno 7, maksimalno 300
osoba)

PREDJELO
Jastucici lisnatog tijesta punjeni raguom od hobotnice na kremi od poriluka

JUHA
Juha od vrganja

GLAVNO JELO
Teledi vrat punjen ¢eSnjovkom i umakom od bermeta i mustarde
MijeSana sezonska salata

DESERT
Alkazar kocka
Bijela torta s umakom od borovnica i przenih badema

BLAGDANSKI TELER SERVIS 1 — 210,00 kn po osobi ( mi nimalno 7, maksimalno 300
osoba )

PREDJELO
Carpaccio od hobotnice

JUHA
Rajska juha s fiocchima

GLAVNO JELO
Pureca prsa punjena boZi¢nim nadjevom
MijeSana sezonska salata

DESERT
Duo ¢okoladne i voéne trilogije

HRVATSKA GURMANSKA PRI CA“ - 250,00 kn po osobi ( minimalno 7,
maksimalno 300 osoba )

»,UZ MASLINU" — servirano na pladnjevima
Bracka salata od hobotnice, dimljeni istarski ombolo, paski ovdji sir,
Marinirano povrce sa Zara na dubrovacki

~SADA IDE JUHICA ...“ — servirano u jusnicima
Medimurska bistra pile¢a juha s jetrenim knedlima ili taranom od tijesta

,TOPLO PREDJELO S BREGA" — servirano na tanjurima
Zapeceni zagorski Strukli

12041 111, fax: +385 1 2041 260, e-mail: info@antunovic.hr, web: www.antunovic.hr
NIFT code: RZBHHR2X, IBAN code: HR 462484008 1100378773
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,SIROM LIJEPE NASE..."“ — servirano na pladnjevima

Rolana pureéa prsa u kvarnerskim travama servirana s krumpirom iz peénice,
Goranski svinjski medaljoni u umaku od Sumskih gljiva s roladom od kruha,
Domaca pecena patka s hajdinom kaSom na varazdinski nacin

Izbor svjezih sezonskih salata

,LI CKO PRELO" — servirano na pladnjevima
Sarma, ¢eSnjovke, peceni Spek, kuhano dimljeno meso,
Kuhani krumpir, palenta i kiselo zelje

~SLATKE STVARI“-servirano na tanjurima
Dubrovacka roZata, djedova orehnjaca i bakina makovnjaca,
savijaca od viSanja, savijaCa od jabuka, fritule

SLOW FOOD MENU 1 -295,00 kn po osobi _( minimalno 7, maksimalno 70 osoba -
vino nije ura ¢éunato u cijenu — serviramo isklju  €ivo u restoranu Argante )

Prvi slijed
Canape s kavijarom od gorske pastrve
Preporuka vina: PjenusSac - Misal Millenium PerSuri¢

Drugi slijed
Lepeza rozbifa, le¢e i oraha sa svjezim sirom na podlozi od salata i dresinga od tarufa
Preporuka vina: Sauvignon Daruvar

Tredi slijed
Istarski fuzi s raguom od janjetine
Preporuka vina: Malvazija Coronica

Cetvrti slijed
Govedi file na konavoski nacin sa sotiranim povréem i njokima s pestom od rukole
Preporuka vina: Postup Donja banda

Peti slijed
Parfe od karamela s ¢okoladnim biskvitom od badema i laganim umakom od malina
Preporuka vina: MusSkat bijeli Momjanski — Kozlovi¢

SLOW FOOD MENU 2 - 325,00 kn po osobi _( minimalno 7, maksimalno 50 osoba -
vino nije ura €éunato u cijenu — serviramo isklju  €ivo u restoranu Argante )

Prvi slijed
Canape od mariniranog lososa
Preporuka vina: Pjenu3ac - Millenium Tomac

Drugi slijed
Carpaccio od hobotnice na rukoli s mirisnim dresingom od ruzmarina
Preporuka vina: Alba MatoSevi¢

1 2041 260, e-mail: info@antunovic.hr, web: www.antunovic. hr
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Treéi slijed
Krem juha od povrca s krokantima od kukuruznog kruha zacinjena peperoncinima
Preporuka vina: Alba Mato3evi¢

Cetvrti slijed
Crni rizoto od sipe i Skoljaka
Preporuka vina: Pinot sivi — Kutjevo

Peti slijed

File Skarpine u umaku od mladog graska i jabuka, kuhano povrée na pari i kuhani
krumpir sa Safranom

Preporuka vina: Chardonnay Ferne Degrassi

Intermezzo — Sesti slijed
Sorbeto od naranée i Amaretta

Sedmi slijed
Turnedo u umaku od proSeka sa sotiranim patlidanima, krumpirom pecen s ruzmarinom
Preporuka vina: Chadwick Caliterra Cabernet Sauvignon

Osmi slijed

Semifredo s orasima

Mousse od ¢okolade u holip koSarici

Parfe od narance

Preporuka vina: Traminac — llok kasna berba

SVECANI MENU 12. — 350,00 kn po osobi — riblji menii ( minimalno 7, maksimalno 50
osoba - vino nije ura €unato u cijenu — serviramo isklju  €ivo u restoranu Argante )

COUVERT - servirano na tanjurima
Bruschete arabiata, caprese i gus€ja jetra

PREDJELO - servirano na tanjurima
Salata od pe€ene hobotnice i dimljena marinirana tuna na salati od krumpira i rukole

JUHA servirana u tanjurima
Domaca otocka juha (riba, rakovi, Skoljke)

TOPLO PREDJELO - servirano na tanjurima
RiZoto od Skampa i Sparoga

GLAVNO JELO - servirano na tanjurima
Riblja trilogija (file kovaca, brancina i tune s dalmatinskim prilogom)

DESERT - servirano na tanjurima
Zapeceno voée u umaku od vina i maslinovog ulja
Izbor mijeSanih sireva s vo¢em na pladnju

1 2041 260, e-mail: info
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OTVORENI BAR 2 - redovno 150,00 kn, za Vas 130,00 kn po osobi

PICE DOBRODOSLICE - Pjenusac, Pelinkovac, Stock, Lozovaéa, Travarica,
Vodka Sumsko voce, Istra bitter

UZIVAJTE BEZ OGRANICENJA...

GRASEVINA KUTJEVO, CRVENO VINO PELJESAC (pakiranje 1 lit)
MINERALNA VODA ( gazirana i negazirana, pakiranje 1/ 0,75 lit)

GAZIRANI SOKOVI (Coca-Cola, Fanta, Sprite, pakiranje 1 lit)

IZBOR PRIRODNIH SOKOVA (Jabuka, Juice, Borovnica, Marelica, pakiranje 1 lit)
PIVO (OZzujsko, Karlovacko, Karlovac¢ko Rally, Bavaria, pakiranje 0.50 lit)

KAVA — Espresso po izboru (1 Salica po osobi)

VIP OTVORENI BAR - redovno 210,00 kn, za Vas 170,00 kn po osobi

PICA DOBRODOSLICE - PjenuSac, Pelinkovac, Stock, Lozovaca, Travarica,

Vodka Sumsko voce, Istra bitter

UZIVAJTE BEZ OGRANICENJA...

GRASEVINA KUTJEVO, PELJESAC VINARIJA DINGAC (pakiranje 0,75 lit - butelje)
MINERALNA VODA ( gazirana i negazirana, pakiranje 0,75/1 lit)

GAZIRANI SOKOVI (Coca-Cola, Fanta, Sprite, pakiranje 1 lit)

IZBOR PRIRODNIH SOKOVA (Jabuka, Juice, Gusti, Borovnica pakiranje 1 lit)
PIVO (OZujsko, Karlovacko, Karlovacko Rally, Bavaria, pakiranje 0.50 lit)

KAVA - Espresso po izboru (1 Salica po osobi)

DODATNE USLUGE

POKLONI I1Z ASPA WELLNESS CENTRA
- iznenadite svoje djelatnike i poslovne partnere egzoti¢nim wellness paketima u
suradnji i na preporuku gdice Natalije Vulje, voditeljice centra - kontakti i info;
natalija.vulie@antunovic.hr ili 099 / 3120 — 362

BRANDIRANJE EVENTA
- postavljanje VaSih zastava na 2 jarbola ( isto¢ni i juzni ulaz u Hotel Antunovi¢
Zagreb ) = redovno 500,00 kn za Vas 200,00 kn po zastavi
- parkiranje VaSeg brandiranog automobila pored glavnog ulaza u Hotel (maksimalno
2 automobila ) = redovno 500,00 kn za Vas 200,00 kn po automobilu
- Digitalni sustav usmjeravanja — redovna cijena = 200,00 kn za Vas 100,00 kn

DEKORIRANJE DVORANE
- bijele presvlake za stolice = redovno 20,00 kn za Vas 10,00 kn po stolici
- bijele presvilake za stolice s masnom (crvena, zlatna, bijela boja — ovisno o dvorani ili
restoranu) = redovno 30,00 kn za Vas 15,00 kn po stolici
— visoka martini ¢aSa sa ukrasnim kamenci¢ima, laticama ruze i plutajuéim
svije¢ama u boji po VaSem izboru = redovno 100,00 kn za Vas 50,00 kn po stolu

FLAIR & FIRE SHOW !!!

Zapalite atmosferu u dvorani uz pomo¢ nasSih cocktail majstora iz Vertigo bara — 1 vrhunski
barmen - trajanje 6 do 8 minuta = 1.500,00 kn ( potrebno ozvucenje banda ili DJ-a )

vic.hr, web: www.antunovic.hr
78773




- pozornica + podij za ples = redovno = 1.500,00 kn za Vas GRATIS

- ZAMP = GRATIS — Hotel Antunovi¢ Zagreb pla¢a sve troSkove

- najam dvorane — GRATIS

- projektor ( DLP ili LCD ) =redovno 1.200,00 kn ili 750,00 kn za Vas 400,00 kn / kom
- projekcijsko platno = redovno 250,00 za Vas 100,00 kn / kom

- plazma 106" = redovno 1.000,00 kn / kom za Vas 500,00 kn / kom

- konferencijski razglas — 200,00 kn

- mikrofoni za konferencijski razglas — redovno 250,00 za Vas 100,00 kn / kom

- garderoba = 35,00 kn po osobi ( garderobijerki ) po satu

- garaza = 7,00 kn po satu , vanjski parking GRATIS

U sve cijene ura €unat je PDV (23 % ).

Molimo cijenjene upite sa Zeljenim datumom, satnicom, odabirom paketa i dodatnih usluga,
te okvirnim brojem osoba slati na slijedeée kontakte;

Bojan Juri ¢
Voditelj projekta
bojan.juric@hotelantunovic.com
Tel: 00 385 (0) 1 20 41 207
Fax: 00 385 (0) 1 20 41 760
Mob: 00 385 (0) 99 21 99 674

Matija Pajurin
Voditelj projekta
matija.pajurin@hotelantunovic.com
Tel: 00385 (0) 1 2041 210
Fax: 00 385 (0) 1 2041 760
Mob: 00 385 (0) 099 2199 673

Martina Huljev
Voditelj projekta
martina.huljev@hotelantunovic.com
tel: +385 (0) 1 2041 201
fax: +385 (0) 1 2041 760
mob: +385 (0) 99 2100 171

Isto tako, pozivamo Vas da slike i opise potrazite na nasoj web stranici
www.hotelantunovic.com .

Dobro nam dosli !l

Vas Antunovi € tim

041 111, fax: +385 1 2041 260, e-mail: info@antunovic.hr, web: www.antunovic.hr
T code: RZBHHR2X, IBAN code: HR 4624840081100378773
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